
姫路市総社本町 190

※アレルギーやお口に合わない食材等がございましたらお気軽にご相談下さい。

電話予約先ＴＥＬ.０７９-２２４-１１１３
★「賞味会」は随時開催 !
お好きな時間にご予約頂けます。
夜の営業 /17:00 ～ 21:00(20:00)

　・・・写真のお料理(コース料理の一部になります。)

菜の花白和え、浅利と分葱の絹田巻き、錦玉子、百合根三色揚げ、
鯛の手鞠寿司、うすい豆旨煮、芽キャベツの含め煮
蛤と菜の花の潮仕立て
かわはぎの薄造り　肝ポン酢で
北寄貝と帆立のいちご酢味噌掛け
桜鱒とかぶらのソテー　柚子味噌のソース　　
和牛ロースの酒粕豆乳しゃぶしゃぶ
花ちらし寿司　白味噌仕立て
いちごの求肥包み　バニラソース

会席料理
－お献立－

[ 前 菜 ]

[ お 椀 ]
[ 造 里 ]
[ 凌 ぎ ]
[ 焼 物 ]
[ 肉 料 理 ]
[ 飯 物 ]
[ デ ザ ート ]

夜限定･要予約

２月１９日(火) お一人様 ５,０００円/税込１７：００～随時

播磨国総社 境内を望む癒しの空間

春の訪れ味覚会席
はまぐり・北

寄貝
かわはぎ・

桜鱒
和牛ロース


